Der Fischbauer

Informationen fur die Karpfenteichwirtschaft

Hochstadt an der Aisch
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Liebe Mitglieder,

im Landkreis. Zudem konnte der Schaden in den
Fischweihern durch eine erfolgreiche Kormoranver-

nachdem sich nun das Jahr 2014 dem Ende zuneigt, grdmung in Grenzen gehalten werden.

mdochte ich mich - auch im Namen des gesamten Bei-
rates der Teichgenossenschaft Aischgrund - recht

herzlich fir das entgegengebrachte Vertrauen bedan-

ken.

Ein herzliches Dankeschdn auch allen Vertretern von
Wasserwirtschaftsamt, Landratsamt, Amt fur Land-
wirtschaft und Fischereischule fir die gute undenet
Zusammenarbeit. Auch fur lhre Geduld, die Sie auf-
bringen mussten mit dem Vorsitzenden der hiesigen
Genossenschatft.

So freue ich mich mit Ihnen auf ein neues Jahr und

Gleich mehrere gute Grunde also, nicht nur zuriickzu
blicken, sondern voll Zuversicht dem neuen Jahr ent
gegen zu sehen.

Ich wiinsche Ihnen ein frohes und gesegnetes Weih-
nachtsfesund fiir das neue Jahr alles Gute — und vor
allem ein erfolgreiches Fischjahr!

Alexander Tritthart
Landrat

mochte Sie grifRen mit einem Spruch aus dem Buch 48

Sirach: [Kein Reichtum Ubertrifft den Reichtum der
Gesundheit, kein Gut ein heiteres Gemiit

lhr
Walter Jakob
1. Vorsitzender

Liebe Mitglieder der Teichgenossenschaft Aischgrund
Jahresende: Zeit fur Besinn-
lichkeit und Familie, fur '
Ruckblick und fur Dank- y
barkeit. Als neuer Landrat
des Landkreises Erlangen-
Hochstadt danke ich lhnen -
auch im Namen von Frau Dr.
Oswald und ihren Mitarbeite-

rinnen und Mitarbeitern so- ).

wie Herrn Griunsfelder - herz-

lich fir die gute Zusammen- t

arbeit seit Mai dieses Jahres.

Nicht nur im Landratsamt sondern auch in der Teich-
wirtschaft gibt es Neues. Besonders erfreulich: Der
Aischgriunder Karpfen als geschitzte geografische
Angabe gewinnt immer mehr an Bedeutung im Land-
kreis. Mittlerweile sind Teichwirte bereit, ihredeiuk-
tion auf ,Aischgrinder Karpfen* umzustellen. Auch i
der Gastronomie gibt es bereits einige Gaststattien,

nur LAischgriinder Karpfen“ anbieten — und die Zah
dieser Gaststatten steigt! GroRere Beliebtheit,efkz

liebe

der

Liebe Mitglieder
Fischbauernleser,

Teichgenossenschatft,

auch ich mochte mich bei Ihnen fur das Vertrauesh un
die gute Zusammenarbeit bedanken. Auch die vielen
positiven Rickmeldungen zu unserem Fischbauer ha-
ben uns sehr gefreut.

Vielleicht haben Sie es ja mitbekommen - ich nidat,

ich um diese Uhrzeit selten Fernsehen schauederin
ARD-Reihe ,Lebensmittel-Check mit Tim Malzer"
wurde am 20.10.2014 die Frage erortéitie gut ist
unser Fisch

Das Resumee lautetFisch ist gesund. Die Fischbe-
stdande sind es nicht. Trotzdem muss man nicht auf
Fisch verzichten. Aber es ist nicht ganz einfacimbe
Fischkauf. Lediglich der Karpfen ist unbedenklich.”
Welch unerwartete Riickendeckung! Und er hat noch
nicht mal unseren Aischgrunder kennengelernt. Viel-
leicht kommt es noch dazu.

Leider werden Sie die Advents- und Weihnachtszeit
nicht so in Ruhe genieen kénnen, wie ich es lhnen
wiinsche.

Freuen wir uns alle auf das neue Jahr, dass sigker
der neue Herausforderungen bringen wird. Aber Vie-
les ist doch auf gutem Weg!

Deshalb: frohe Weihnachten und einen guten Start in
Neue Jahr.

lhre

tanz und Bekanntmachung fihren demnach zu einem Gjsela Dahms

nachhaltigen Fortbestand der Teichwirtschaft var Or

3. Jahrgang
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Geschéftsfuhrer
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Karpfen blau wieder beliebter Sie sehen, es geht voran. Sind Sie eigentlich schon
dabei?

[Quelle Rabe] Gisela Dahms

Geschéftsfuhrer

Aischgriinder Karpfen g.g.A. Aus der Praxis

Teichliste 2015 _
Praxistag 2014

Es wird immer wieder angefragt, wann denn die
Teichliste fir die Besatzmeldung 2015 kommt: in der

néachsten Ausgabe des Fischbauern im Februar. Aus der Teichanlage von Lorenz Modhring in Biengarten
dem Internet kann sie von der Seite der TG bereits Statt. Nachdem es in den letzten Jahren immer wiede

Probleme mit den verschiedensten Schadtieren gab
heruntergeladen werden. und gibt, bildeten diese den Schwerpunkt. Herr hpre
Mohring (Biberberater) und Herr Johannes Marabini
von der unteren Naturschutzbehdrde gaben uns dies-
beziglich Informationen und fiihrten die richtige-Be
dienung der Biberfallen vor.

Der diesjahrige Praxistag fand am 15. August 2014 a

Aischgriinder Karpfenktichen

Diejenigen von lhnen, die in diesem Jahr ,Aischgriin
der“-Erzeuger sind, haben mit der Bescheinigung dar
Uber (s. Fischbauer Oktober 2014) ein Formularlerha
ten, das Sie Ihrem Gastwirt Ubergeben konnten.eBies
Formular weist die Gastwirte daraufhin, dass sib si
wenn sie sich entsprechend verpflichten - ,Aischgri
der Karpfenkiiche* nennen kénnen und dann auch
durch Werbemal3nahmen unterstitzt werden.

Aischgriinder Karpfenkiicheein neu gepragter Be-
griff, der eindeutiger als ,Fischkiiche* sein sofidu
den nur Gastronomiebetriebe verwenden dirfen, die
sich verpflichtet haben, so weit verfugbar, auss@hl

lich Aischgrinder Karpfen g.g.A. anzubieten.

Im Augenblick sind 22 Aischgrunder Karpfenkiichen
registriert und es werden sicher mehr! So wie sich
auch immer mehr Teichwirte als Erzeuger anmelden
(registrieren lassen), die Grafik zeigt deutlicim da-
stieg. Die aktuellen Listen finden Sie auf der inés-
seite der TG. Trotz - oder wegen - des schlechten Wetters war die
Teilnahme erfreulich hoch, die Maschinenhalle von

AuRerdem wurde der Einsatz des Fettmessgerates am
lebenden Karpfen vorgefihrt.
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Lorenz Mdéhring bot Schutz vor dem immer wieder
einsetzenden Regen.

..'rlf

\

Die angebotene Brotzeit veranlasste die Teilnehmer,
noch zu verweilen, und es fand ein reger Informati-
onsaustausch statt.

Wenn Sie Vorschlage flr den Praxistag 2015 haben,
informieren Sie uns bitte.

Gisela Dahms
Geschéftsfiiherer

TG-Internes

Nochmals zur Erinnerung: Die glnstigen Einkaufs-
moglichkeiten fur unsereMitglieder bei Fischerei
Krug (s. Fischbauer Ausgabe 13 vom April 2014 und
Werbung auf der letzten Seite) und GIDASO-Software
gelten nur noch bis Ende Dezember 2014.

Fachliches

Fortbildung der Ringassistenten

Ende November fand die Fortbildung von Ringassis-
tenten an der AuRRenstelle statt.

Inhalt waren u.a. Fragen der Wasserqualitat und der
Wasseranalytik und Fragen zur Fettmessung.

Fettmessung

Weltweit gibt es nur einige hundert Fettmessgelate.

3. Jahrgang Dezember 2014

Bayernstehen insgesamt 7 Fettmessgerate zur Verfi-
gung. Davon sind 6 im Aischgrund im Einsatz. Eines
befindet sich an der Aul3enstelle fiir Karpfenteichwi
schaft, drei gehdren der Teichgenossenschaft umad si
bei Teichwirten in Mihlhausen (W. Jakob), Falken-
dorf (L. Jordan) und Kosbach (Chr. Oberle) statiani
und zwei werden von den Ringassistenten des Fischer
zeugerringes Mittelfranken eingesetzt.

Erstmals seit Jahren wurden an diesem Tag die &erat
miteinander verglichen. Es wurden Karpfen zwischen
4% - 22% Fettgehalt mit allen Geraten gemesserr. Seh
erfreulich war, dass die Ergebnisse sehr nahe zusam
men lagen (s. Grafik unten). Die Gerate arbeitdreda
sehr verlasslich und eignen sich sehr gut fur dial@
tatstberprifung. Lediglich ein Gerat wies etwaglhie
rigere Werte aus und wird neu in Schottland justier

Fettmessgerite
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ches neues Jahr!

Dr. Martin Oberle mit allen Mitarbeitern

Offizielles

[Fotos Christian Harrandt]
Sauerstoffmessung

Es gibt bei verschiedenen Herstellern neue Sonden z
Messung des Sauerstoffes. Diese arbeiten dabdi nich

Verendete Fische

Es kommt immer wieder vor, dass Fische beim Abfi-
schen in Abflussgréaben geraten.

Bitte beachten Sie deshalb: Es ist nach dem Aldisch
zu kontrollieren, ob sich in den Abflussgraben were
dete Fische befinden. Sollte das der Fall seir sia
umgehend zu entfernen.

Gisela Dahms
Geschaftsfuhrer

Fischbauer-Kiche

Karpfenfilet "Stroganoff"

Zutaten fur 4 Personen:
800 g Karpfenfilet mit Haut
Salz, Pfeffer, Mehl

300 g frische Champignons
300 g Zwiebel

2 x 100 ml stite Sahne

1 Becher saure Sahne

1 EL Senf mittelscharf
Salz, Pfeffer, Zucker

mehr als chemische Sonden, sondern sie messen als2 Gewtrzgurken

optische Sonden den Sauerstoffgehalt mittels eines
Lichtstrahles. Diese Messtechnik kostet etwa soviel
wie bislang qualitativ hochwertige Sauerstoffmessge
rate. Vorteile sind, dass die Sonden keine Anstrigmu

den einen oder anderen kdnnen sie eine gute Alterna
tive zu den herkdmmlichen Geraten sein.

Berechnung der Wirtschaftlichkeit

Auf der Homepage der Bayerischen Landesanstalt fir
Landwirtschaft, Institut fir Fischerei, Aul3enstefile
Karpfenteichwirtschaft gibt es seit Kurzem die Mog-
lichkeit, die Wirtschaftlichkeit der Karpfenerzeumyu

zu berechnen. Zunachst sind hier die Produktionsstu
fen K3 enthalten. In Kirze soll die Berechnung fir
alle Altersklassen mdglich sein. Es sind fur die-ve
schiedenen Ertrags- und Aufwandspositionen Mittel-
werte vorbelegt. Diese kdnnen an die jeweiligen be-
trieblichen Gegebenheiten angepasst werden. Neben
der Karpfenerzeugung ist dies auch fiir die Forelien
zeugung moglich. In Kirze sollen auch Berechnungs-
mdoglichkeiten fur die Fischverarbeitung hinzu kom-
men (Karpfen kuchenfertig, halber Karpfen, Karpfen-
filet mit Haut, Karpfenfilet ohne Haut, Karpfen §er
chert und Karpfen gebacken). Schnell wird dabet-deu

Riche: Fisch Jakob | Foto: Herwig Schell

[Kiche: Fisch Jakob td=dHerwig Schell]
Zubereitung:

Die Karpfenfilet im Fischgeschaft gleich in Lamelle
(Chips) schneiden lassen. (Karpfenfilet von mogiich
grol3en Karpfen nehmen). Mit Salz und Pfeffer wirzen
und mehlieren. Kurz frittieren und in einer flachen
Anrichteform warm stellen.

300 g Champignons in Scheiben und 300 g Zwiebeln

lich, durch welche MaRnahmen der Deckungsbeitrag N Ringe schneiden. 100 ml Sahne steif schlagee. Di
pro Hektar deutlich erhéht werden kann. Zwiebeln anschwitzen und die Champignons dazuge-

b_en. 1 Becher saure Sahne und 100 ml sUBe_ Sahne
Ich wiinsche zusammen mit allen Mitarbeitern ein hinzufugen. 1 EL Senf (mittelscharf) unterrihrerit M
gesegnetes Weihnachtsfest und ein gutes erfolgrei- Salz, Pfeffer und Zucker abschmecken.

3. Jahrgang Dezember 2014 Beite



2 in Scheiben geschnittene Gewlrzgurken dazugeben.

Bitte beachten: Sie bendtigen einen giiltigen Paison

Zum Schluss die geschlagene Sahne unterheben. Nunausweis oder Reisepass.

das ganze Uber die frittierten Karpfenfilets gebed
sofort!! servieren. Als Beilage passen Salzkartoffe

Guten Appetit!

Lehrreiches

TG-Lehrfahrt 2015

Die Lehrfahrt findet vom 12. bis 15.Juli 2015 st&ie
fuhrt nach Tschechien in die N&he des Zentrums der
stdbéhmischen Karpfenzucht.

Am Sonntag wird die Hinfahrt in Marianské L&zn
(Marienbad) unterbrochen und es findet eine Sthdtfl
rung statt.

Am 2. Tag flihrt eine fischereiliche Exkursion nach
Trebaisko (Wittingauer Pfanne), einem sehenswerten
Teichgebiet bewirtschaftet seit dem Mittelalter.

Der _- . Tag |st fiir d| BeS|cht|gung (mlt Fuhrun@hv
Prag vorgesehen

Auf der Ruckfahrt gibt es eine kurze Besichtiguog v
Karlovy Vary (Karlsbad) und einen weiteren Halt an
der groRten Landbohranlage der Welt bei Windisch-
eschenbach.

Kosten der Fahrt pro Person € 270,-
Anmeldungen beim Reiseleiter

Hermann Grof3 Tel.: 09193/9535
Gisela Dahms Tel.: 09193/5012085
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Bitte bald anmelden, da die Hotelreservierungsoptio
recht kurz ist.

Teichwirtschaftliche Fortbildungsveranstal-
tungen 2015

Bayerische Landesanstalt fir Landwirtschaft,
Institut fir Fischerei,

AulRenstelle fur Karpfenteichwirtschaft
Greiendorfer Weg 8

91315 Hochstadt

Tel.: 091 93/5 08 90-0

Fax: 09193/44 14

E-Mail: hoechstadt@Ifl.bayern.de

An der Bayerischen Landesanstalt fiir Landwirtsghaft
Institut fur Fischerei, AulRenstelle flr Karpfenteic
wirtschaft finden im Januar und Februar 2015 dle fo
genden teichwirtschaftlichen Fortbildungsveranstal-
tungen statt:

Samstag, 10. Januar 2015

» Futterung und Fleischqualitat von Karpfen
* Fordermoglichkeiten fur die Teichwirtschaft
Dr. Martin Oberle

Samstag, 17. Januar 2015
» Parasiten und Krankheiten des Karpfens
Tierarzt Johannes Bachmann (Fischgesundheitsdienst)

Samstag, 24. Januar 2015

* Vermehrung von Fischen

e Besatz und Aufzucht von Karpfen

e Teichbewirtschaftung mit Nebenfischen
Dr. Martin Oberle

Samstag, 07. Februar 2015

e Madglichkeiten bei der Vermarktung von Karpfen
* Regionale Herkunftsangaben

» Biokarpfenerzeugung

Dr. Martin Oberle

Mitwirkung:

Okoakademie Bamberg

Fachberatung fur Fischerei Mittelfranken

Samstag, 14. Februar 2015

e Teichpflege und Teichbau
* Naturschutzrecht

FWM Wolfgang Stadtler

Samstag, 21. Februar 2015
e Biber und Bisam in der Teichwirtschaft
- Rechtliche Situation
- Sachkundelehrgang zum Bisamfang
FWM Wolfgang Stadtler
Herbert Ebert (ehem. Biberberater)

Samstag, 28. Februar 2015
e Wasserqualitat
- Wichtige Wasserparameter fiir die Fischhaltung;
Anleitung zum Messen
- Fachgerechtes Abfischen von Karpfenteichen
Dr. Martin Oberle
FWM Wolfgang Stadtler

Seite



Freitag, 13. Februar 2015

14:00 Uhr bis ca. 17:00Uhr!!

+ HeilRrauchern von Fischen
- Theoretischer Unterricht
- Praktische Vorflihrung

Teilnehmerzahl begrenzt!

Teilnahmegebuhr betragt 25€

FWM Wolfgang Stadtler

Die Kurse beginnen jeweils um 9.00 Uhr im Lehrsaal
der AuRenstelle fur Karpfenteichwirtschaft in Hoch-
stadt/ Aisch und enden gegen 12.30 Uhr. Die Gebuhr
betragt 18 € (inkl. Skript) pro Fortbildungsveratst
tung und Teilnehmer. Bitte melden Sie sich baldmég-
lichst, jedoch spatestens eine Woche vor der jeweil
gen Veranstaltung telefonisch oder schriftlich an.

Interessenten flr Netzkurse konnen sich schriftlich
oder telefonisch unter derselben Adresse melden.

Dr. Martin Oberle, Landwirtschaftsoberrat

Pauls Ecke (danke, Paul!)

Sine Frau schenkt ithrem Mann an Hei-
ligabend zwei Krawatten.

Gleich am ersten Weihnachtsfeiertag legt
der Mann eine der beiden neuen Krawat-
ten an.

Mosert die Frau: ,Gell, die andere gefillt
dir nicht.”

[Quelle: Paul Oberle — Kennen Sie den schon?]

Biete/Suche

Teichwirt sucht baldméglichstur Pacht mehrere
Hektar Teichflache im Gro3raum Erlangen| -
Hochstadt - Forchheim.
Kontakt unter:

Tel.: 09195-992375

Mail: aoh1959@t-online.de

Werbung

Software von Menschen
fur Menschen

winscht Ihen ein frohes
Weihnachtsfest und ein gesundes Neues Jahr!

GIDASO-Software
Gisela Dahms
Brunnenweg 14

D 91315 Hochstadt

Tel.: 09193/5012085
E-Mail: gidaso@gmx.de

www.gidaso.de
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Fischerei Krug

Inh. Sigrid Thomas
Fischerei 1

91350 Gremsdorf

Tel.: 09193/3836

Fax: 09193/6009397
fischerei-krug@gmx.de

Dezember 2014

In unserem Laden finden Sie folgende Artikel:
Edelstahlkescher mit 30 — 70 cm Durchmesser,
Einhdngnetze in verschiedenen Gréfen und
Maschenweiten, Wurfnetze, Sauerstoff- und PH-
Messgerate, Drahtreusen, Alu-, Holz- und Glasfiber-
stiele, Stiefel, Huftstiefel, Wathosen, Abfischkuften,
Zugnetze .... und viele weitere Artikel.

Bei Interesse bitte Katalog XllI anfordern!

Ab Januar 2015 gelten neue Preise fiir alle
Ocean-Artikel. Bei Bedarf jetzt noch
schnell zu alten Konditionen bestellen.

R

Wir bedanken uns fir das entgegengebrachte
Vertrauen und winschen unseren Kunden ein fr
hes, geruhsames Weihnachtsfest und ein gesun
neues Jahr 2015.

0-
des

Unsere Ladendffnungszeiten:
Mittwoch, Donnerstag + Freitag
Samstag

und nach telefonischer Vereinbarung.

15.00 - 19.00 Uhr
9.00 - 15.00 Uhr

Dezember 2014

Impressum

Der Fischbauer erscheint im zweimonatlichen Rhythinugen
.geraden“ Monaten jeweils zur Monatsmitte. In deroridten
Marz und Mai kommt eine Zwischenausgabe herausyatiallem
die Rubriken ,Fischborse* und ,Biete/Suche” beinhaltsoll.
Damit haben Sie die Moglichkeit, kurzfristig zu angieren, vor
allem wenn Sie Satzfische suchen oder anzubieteenha

Annahmeschluss fir die folgende Ausgabe ist jewdgisMonats-
letzte vor dem Erscheinungsmonat.

Nachster Endtermin fiir Anzeigen:
Ausgabe 19 Februar 2015 31.01.2015

B(ijtte Iéas_sen Sie uns Ihre Anzeige schriftlich zukaenniFax, Mail
oder Brief).

Die Verdffentlichung in den Rubriken ,Fischborse“durBiete/
Suche" und die Ankundigen von Terminen u.a. istMitglieder
kostenlos, die Angebote und Gesuche werden auckeulnter-
netseite der TG veroffentlicht, wenn dem nicht aisklich wi-
dersprochen wird.

Die Kosten fur gewerbliche Anzeigen erfragen Sitebi

Herausgeber:

Teichgenossenschaft Aischgrund

Brunnenweg 14

91315 Hdéchstadt/ Aisch

Tel: 09193/50 12 085

Fax: 09193/50 34 127

E-Mail: info@karpfenland-aischgrund.de
_t%aischgrund@gmx_.de

www.teichgenossenschaft-aischgrund.de

Blro-Zeiten:
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Redaktion: Gisela Dahms
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